‘Maak van de feestdagen iets magisch bij De Leyhoeve’

De Feestdagen komen eraan... De meest sfeervolle tijd van het jaar!
Een tijd van heerlijk tafelen en samen genieten van feestelijke
gerechten. Onze keukenbrigade heeft daarom een mooie culinaire
invulling bedacht - gewoon lekker voor bij u thuis of gezellig uit
eten in de Brasserie! En ook tijdens Oudjaar hoeft u de deur niet uit
om er een feestelijke avond van te maken.

Bijgaand ontvangt u de diverse mogelijkheden voor zowel Eerste als
Tweede Kerstdag en Oudejaarsavond.

rustig de tijd om alle mogelijkheden te bekijken

en aan ons door. Ook deze feestdagen staan wij
|

‘ Brasserie De Leyhoeve

Bij De L eve vinden we duurzaamheid be daarom
werken we standaard met (waar mogelijk) plant e en biologische
producten. Maar duurzaamheid gaat verder dan n biologische
producten. We vinden het belangrijk om onze voetafdruk zo klein
mogelijk te houden door gebruik van lokaal geteelde groenten en

fruit.

-

¥
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Brunchbuffet

Volwassenen € 45,00 | Kinderen tot 12 jaar € 29.50 | Kinderen tot 4 jaar gratis

Tussen 12.00 en 12.30 uur ontvangen we u graag in onze Brasserie met een
feestelijk glas Prosecco (kan ook alcoholvrij), waarbij wij u vervolgens uitnodigen
om vanaf een feestelijk gedecoreerd buffet te kunnen genieten van onderstaande
gerechten.

Amuse buffet

Gravad lachs | rode biet | quinoa
Geitenkaas | honing | walnoot
end | rilette | sinaasappel | Bruschetta
s | teryaki | wasabi | tempura
us | crumble | peperolie | bloemen V

roodjes

azini sandwiches
croissantje met eiersalade \'s
ngi & kruiden | tomaat, basilicum en olijfolie
Diverse afgebakken broodjes
(Kaiser, zuurdesem, bagel, plukbrood)
Vlees“n/ kaaswaren/ zoet beleg

Warme gerechten
Cajun kip
Pinsa tonijn
American pancake
Gyoza met misobouillon, ook V
Verse frieten
Gele koriander rijst

Aardappelgratin
. Penne a la Genovese V
” , Groenten van het seizoen V.
Kerstdessert

Een feestelijk dessert uitgeserveerd aan tafel

Omelet Siberienne - aan tafel geflambeerd
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Lekker voor thuis

Liever niet de hele dag in de keuken tijdens de feestdagen, maar liever
even lekker makkelijk en toch feestelijk? Kies dan voor bijvoorbeeld
onze saladeschotels.

Al onze gerechten voor thuis worden door onze keukenbrigade met
veel zorg voor u samengesteld. Bestellen kan via het aparte
bestelformulier. Wij adviseren u tijdig te bestellen, want op = op.

Hors-d'oeuvreschotels

“Vis hors d'oeuvre”

17,50 per persoon
gevuld eitje | gerookte zalm | garnalen |
perges | garnering

"Vlees hors d'oeuvre”

€ 17,25 per persoon
Carpaccio | ananas | gevuld ei | beenham | tomaat | kom
salami

“Vegetarische hors-d'oeuvre” \/

€ 16,00 per persoon
Diverse gegrilde groenten | paddenstoelen | gegrilde tuinbonen |
komkommer-dille | zongedroogde tomaat

@
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Saladeschotel

Huzarensalade
€ 6,00 per persoon
(150 gram )
n | wortel | appel | ui | hamblokjes | mayonaise
komkommer | zilverui | augurk

Vissalade
€ 7,50 per persoon
(150 gram)
Opperdoes | gerookte zalm | tomaat | krabfantasie | m

- rosé garnalen

Vegetarische salade V
€ 7,50 per persoon
(150 gram)
Gegrilde groenten | kaas | paddenstoelen | gedroogde tuinbonen
Opperdoes

We serveren de saladeschotels met vers afgebakken stokbrood,

l ’ kruidenboter & roomboter

L3
r

Partyschaal
Vis € 12,00 per persoon (1 van elk gerechtje)
crostini zalm | crostini sgombro | garnalen spiesjes | toastje paling
toastje botervis | schuitje Hollandse garnalen '

Vlees € 12,00 per persoon
Groninger worst | jalapeno worst | cro
diverse soorten gesnec

Vegetarisch V€ 10,00 per pe
Oude kaas | belegen kaas | caprese
pinttchos.met tomatensalsa en S
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Onze feestelijkheden en openingstijden gedurende
de feestdagen

Kerstavond | woensdag 24 december 2025

De Brasserie is geopend van 10.00 uur tot 21.00 uur.

Deze dag serveren wij u gerechten van onze Kerstlunch kaart tot 14.30. Vanaf 17.30 uur bent u
welkom voor het kerstdiner of een Kerst dagspecial

Onze borrel/hapjes kaart is beschikbaar van 12.00 uur tot 17.00 uur

1¢ Kerstdag | donderdag 25 december 2025

is geopend van 10.00 uur tot 21.00 uur.

van onze Kerstlunch kaart tot 14.30. Vanaf 17.30 uur bent u
t kerstdiner of een Kerst dagspecial.

n is van 16.00 tot 17.00 uur gesloten.

nze borrel/ﬁapjes kaart is beschikbaar van 12.00 uur tot 17.00 uur

2°¢ arstdag | vrijdag 26 december 2025

De Brasserie is geopend van 10.00 uur tot 17.00 uur.

Deze da@eren wij u onze feestelijke Kerstbrunch.

¥ Gerechten van onze Kerstlunch kaart zijn te bestellen van 12.00 tot 14.30 uur. Een Kers
bezorgen wij deze dag kosteloos tot 18.00 uur in uw appartement.

special

Onze borrel/hapjes kaart is beschikbaar van 12.00 uur tot 16.30 uur

Oudejaarsdag | Woensdag 31 december 2025

De Brasserie is geopend van 10.00 uur tot 19.00 uur.
Deze dag serveren wij onze reguliere menukaart.
t . De keuken is geopend tot 18.00 uur.

Onze borrel/hapjes kaart is beschikbaar van 12.00 uur tot 18.00 uur

Nieuwjaarsdag | Donderdag 1 januari 2026

De Brasserie is geopend van 11.00 tot 20.00 uur.

Deze dag serveren wij u onze reguliere menukaart.
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Kerstdiner
5-gangen € 65 per persoon

(amuse - voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessert)

Ontvangst tussen 17.30 uur en 18.00 uur met een bruisend glas Spumante

Aanbeveling van onze chefl!

Qesters, 12 EUR

Hollandaise | Parmezaan | aan tafel gegratineerd | 3 stuks

~ Voorgerecht ~

Rib eye
Gerookt | miso | enoki | kruiden | mizuna
of
Rode poon
Op kolen geroosterd | dille | frisée | spruitjes | beurre blanc
(extra te bestellen Royal Belgian kaviaar
per 5 gram, 21 EUR)
of
Brioche \/
Jack fruit | sambal oelek | citroengras | kokos | soja

~ Soep ~

‘ Paddenstoelen b

Eekhoorntjesbrood | schuim |

cantharellen

~ Hoofdgerechten ~

Skrei
Beurre blanc | pastinaak | witte chocolade | algen
of
Hertenbiefstuk
Jus de veau | kruidnagel | knolselderij | erwt

of
, Vijg \'
Bladerdeeg | balsamico | groene groenten | anijs

~ Dessert ~

Panna cotta
‘Earl grey' | stoofpeer | merengue
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Bestelformulier Take-away

Woensdag Donderdag Vrijdag Woensdag  Donderdag
24 dec 25 dec 26 dec 31 dec 01 jan

Vis hors d’oeuvre Sil7850@p oo X X
Vlees hors d'oeuvre €1725pp. . KO .. . X
Vega horsd’oeuvre € 16,00p.p. X e, X
Party vis €12,00p.p. X Ko - X X0 X
Party vlees oY X w .- X o . X
P vegetarisch €10,00p.p. ... X . X I . s Wien 9 X
de huza . X R X X K e X
alade vis SN S0P L . ... X R X X X
Salade vegetarisch €750pp. ... X coaooans X X e X - X
Appelbeignets ’9,00 (perdst) O ... X . X
Appelbeignets €235(pertst)y VO X
Oliebollen naturel € 7,(‘( 6 st.) - huisgemaakt! Op te halen vanaf 12.00 ‘ ......... PG X
Oliebollen gevuld € 8,50 (per 6 st.) - huisgemaakt! .. X X

NEET B TR e
Appartement NUMMEr: i e
TelefoonNnNUMMEr:

DI etW N SN

Dit reserveringsformulier kunt u tot en met 16 december inleveren bij de receptie of horeca. Bjj
inlevering dient u tevens de betaling te voldoen. U ontvangt hier van een betaalbewijs.

Uw oudejaarsbestelling ontvangen wij graag uiterlijk 27 december.

Bij annuleren meer dan 3 dagen tot 24 uur van te voren brengen wij 85% van de reserveringswaarde in

rekening. 1

Bij annuleren binnen 24 uur wordt 100% van ening gebracht.

5% bewonerskorting is van toepassing.




Bestelformulier Kerstbrunch en Kerstdiner

Woensdag Donderdag Vrijdag

24 dec 25 dec 26 dec
Brunch volwassenen X
Brunch kinderen 4-12 jgar X
Brunch kinderen 0-4 jgar X

......... X -

......... X e X

......... X v X

......... X e X

odepoon .. XSS X

' Brioche L X

Hoofdgerecht REs X
'.j--)'-. als Dagspecial € 24,50 - 4 X
' e X

E Tijdens de feestdagen serveren wij geen halve dagspecials.

¥ Dessert Panna Cotta ... X X

NEENG PR
Appa rteiqfclnummer: ...................................................
TelefoonNnNUMMET:

DI etWEN SN

Dit reserveringsformulier kunt u tot en met maandag 16 december inleveren bij de receptie

horeca. Bij inlevering dient u tevens de betaling te voldoen. ier van een betaalbew

Bij annuleren meer dan 3 dagen tot 24 uur van de reserveringswaarde

rekening.
Bij annuleren binnen 24 uur wordt 100%

5% bewonerskorting is van toepassing.



